Kongepernuusa «/lomonocos 2021 »

Ceknust «/IMHIBOKYJIBTYPHBIE ACHEKTHI HHOS3BIMHON KOMMYHUKAIIUN»

JIMHTBOKYJ/IbTYpOJIOTHYECKEe OCOOEHHOCTH CPe/IHEBEKOBOTO HEMEIIKOTO perernTa Ha
marepuasie kauuru Ein Buch von guter spise

Hayunsbriii pykoBoautesns — [lapnaa Upuna CepreeBHa

Anmonosa Anna Muzxatinosha
Cmydenm (baxanasp)
Huzxeroposckuit rocyiaperBenbiil uarsuctudeckuit yuusepcurer um. H.A. Jlobposiobosa,
Huxuauit Hosropoi, Poccus
FE-mail: antonova.am2000@mail.ru

UckyceTBOo Ky/nmHApPUU — OJHO U3 JAPEBHEHINNX UCKYCCTB, KOTOPOE IMPOILIO JIOJTHH IIyTh
craHoBsieHns u pa3sutusi. CoBpeMeHHbIE PECTOPATOPHI UIILYT PA3IUIHBIE CIIOCOOBI TPUBJICICHIS
rocreif, U OJINH W3 HUX - BOCHPOU3BEJCHUE ayTEHTUIHBIX OJIIOJ] ONPEICICHHON UCTOPUIECKON
STIOXU.

Crejienust o mony/asapHbIX 0J1107ax smoxu CpeHEeBEKOBbsI MOXKHO MOYEPIIHYTh B HEMEIIKOM
coopuuke perenros “Ein Buch von guter spise” - camoil panneii cpeJIHeBEKOBOI OBAPEHHOI
KHUTe, cocTaBjieHHoil B mepuoj ¢ 1345 mo 1352 roxa. B coBpeMennoM moHMMaHuu oHa IPEJI-
craJisieT coboil cKopee cobpaHue Pa3InIHbIX PEIENTOB, & He MEeJbHYIO MOBapeHHyo KHury. e
ABTOPOM CUMUTAETCSI HOTAPUYC EMUCKOIa BIOpIoyprcekoro Muxasib ge JleoH, KoTopblili B gact-
HOM TIODSIIKE 3aHUMAJICS COOPOM DPEIENTOB. DTU PEIENThl SIBJISIOTC JOMOTHEHHEM K TEeKCTaM
0 BEJICHUIO JIOMAIHero xo3siicrsa B ero Hausbuch («Jomammueit kaure» ) [5].

[Hesibro TaHHOTO MCCIIEIOBAHNS SIBJISIETCS BBISIBJIEHNE JTMHTBUCTUIECKUX U KYJIBTYPOJIOTHIe-
CKHUX ocobeHHocTelr HeMenkux perentoB X1V Beka ImyTeM CpaBHEHUS ¢ COBPEMEHHBIMU HEMETI-
KOSI3BITHBIMU PETEeNITaMI aHAJIOTHIHBIX OJIIO]T.

B xoj1e anajmsa ObLIM pacCMOTPEHBI PEENThI u3 3j1eKTponnoit Bepcun kuuru “EKin Buch von
guter spise” B OpuUrHHAJE U B [IEPEBOJIE HA AHTJIMNACKUIT s13bIK, BbimoaHeHHOM A. ATiac [4]: Wilt
du machen einen blamensier (IIpuzomosum Gaanmanoice), Ein konkavelite (Kowkaseaume),
Wilt du heidinische haubt (IIpuzomosum <0406y A3BIHHUKGS ).

B pesysbrare nccsenoBanusi ObLIN BBIJIEIEHBI HEKOTOPDIE KY/IbTYPOJOIHIeCKUe U JIMHTBH-
CTUYIEeCKHe OCOOEHHOCTH, KOTOPBIME 00JIa/IAI0T CPEIHEBEKOBBIE DEIEIIThI.

B paccMorpeHHBIX perenTax MOXKHO 3aMETHTh Cjeiyroliue peayuu: vasten, Konkavelite,
blamensier, a Takxke die heidenische haubt. g muOoTHX perienroB n3 Kaurn Muxasis ge Jleo-
Ha TIpeJIJIaraeTcs JiBa BapuaHTa IPUTOTOBJIEHNs - B OOBbIYHBbIE U OCTHBIE JHU (in der vasten ).
Konkavelite, kmaccuaeckuil cpeiHEBEKOBBIN JIECEPT, MPEIIOI0KUATETHHO BOCXOIUT IO CBOEMY
HA3BAHWIO K JIATMHCKOMY CJIOBOCOUETaHUIO “concavum electum” («u3bicKanHas damay ) [3], mo-
TOMY 49TO 110 (pOpMe HAIIOMUHAET MUCKY, U3 KOTOpoil ero exar. Blamensier, B otim4ne ot co-
BPEMEHHOTO OJIaHMaHzKe, IIpeJIcTaB/sseT coDoil He aecepT, a MsicHOe OJIF00, B COCTaB KOTOPOI'O
BXOJISIT KO3be MOJIOKO, MUHJIAJIh, PUC, KypUHasi IPy/Ka (WM IyKa B MOCTHbIE JTHW), JKUD, TPO-
Tepras puajKa U caxap.

Die heidenische haubt (10CIOBHO «roj0Ba A3BIYHUKAY ) - MSICHON MUPOT U3 OCTATKOB JINYH,
BHelHe 0(DOPMJIEHHBIN B BUJIE TOJIOBBI. PerienT BO3HUK BO BpeMeHa KPECTOBBIX ITOXO/I0B IIPOTUB
«HeBEepHBbIX». BIliepBble ynmommHaeTcd B aHIJIO-HOpMaHJICKoOM Manyckpunre “Teste de Turke”
1290-ro roma [2].

[Tomumo peasnit - HazBaHuUil 6110/, B OPUTHHAIBHBIX PEIENTax MPUCYTCTBYIOT HETUITNIHBIC
7T COBPEMEHHBIX HEMEIIKHMX PEIENTOB eJMHUIIbI m3Mepenust (ein halp phunt, virdunc, ein halbe
mark- GYKB. nososuna gyrnma, wemeepms Gynwma, NOAMAPKY), HEOOBITHBIE HHIDEJIUEHTHI (KO-
3b€ MOJIOKO, YHCTHIi XKUD, caso, puaaka, roaosa reiaeHka). CpeTHeBEKOBBIN PENenT OTINIAeTCsI
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OT COBPEMEHHOIO 10 CTPYKTYpe: B HEM He yKa3bIBAETCsI KOJIMIECTBO TEPCOH, TOYHOE KOJIIIe-
CTBO HEKOTOPBIX WHI'PEIMEHTOB, BpeMs IPUTOTOBIeHNs. He ckaszaHo, HAIpuMep, CKOJIBKO COJIN
HEeOOXO/INMO, OJIHAKO €CTh peKoMeHJarws: und versatlz niht (6yKB. «u me mepecoaus). Ecrb
yKazaHusl 110 yKpaienuto 6iiona (daz es schoene werde von saffrane - «dobasv wagpan, wmobwv
611000 npuobpeso npuammoil yeems) [4].

Tak:ke u3yvueHHbIe TEKCThI HEMEIKHX PEIelToB 00J1a1a0T psijioM opdorpaduiecKux 0co-
GeHHOCTell, XapaKTepPHbIX JJisi CPEJIHEBEKOBBIX PyKoIucell B 1eaoM [1]: Hanucanue cyriecrsu-
TeJIbHBIX ¢ MaJleHbKOil OYKBbI (epfele, cosp. Apfel), teyge, cosp. Teig)); ucnonnzosanue Gyk-
Bocoderanus ph js nepefgaun adbdpurarsl pf (phannen, phunt) Takxke oriamuaercss or co-
BPEMEHHOI'O HAIMCAHKE HEKOTOPBIX JudTOHrOB (eyern, coBp. Kiern), HEPEryjisipHO UCIIOJIb-
gyercst OykBocoderanue sch (kirsen - coep. Kirschen, smalz cosp. Schmalz, smeltzte coBp.
schmelzte, beslagen coep. beschlagen - uo fleische, coBp. Fleisch), h ucnonb3yercs st mepe-
nadan Ha nucbMe ich-Laut u ach-Laut, a ve poarorst riacaoro (wol - coBp. wohl, gemaht niht -
coBp. gemacht nicht, ogHAKO MOXKHO 3aMETHUTDH TaKxKe U HAIMCAHWSA ch, COOTBETCTBYIOIIHME CO-
BpeMmeHHbIM: machen, milich). Berpeuatorest crsixkennbie opmbl und gibz hin, gibs im genue.

CpeiHEBEKOBBIE PEIeNThl 00/1aJa0T 1 IPAMMATHICCKIMEI ocobeHHOCTsIMU. B ocHOBe mpe/i-
JIOZKEHUST 9epeIyioTcst (hOPMBbI TTOBETUTETHHOTO HAKJIOHEHHS BTOPOTO JINTA, € TMHCTBEHHOTO INC-
Jla CKa3yeMoro n (bopMbl U3bABUTEILHOIO HAKJIOHEHUsI TPEThEro JIUIa eJIMHCTBEHHOIO YHC/Ia
CKa3yeMoro B COYETaHWH C HEOIPE/IeIEHHO-TUIHBIM MECTOUMEHUEM 1Man B KaUecTBe M0JIIeKa-
mero (man sol nemen ein phunt mandels. und sol mit wine die milich verstozzen. und
kirsen ein phunt. und slahe sie durch ein sip. und tu die kirsen in die milich. und nim eine
vierdung rises, den sol man stozzen zu mele). OrcyrcrByer pamodnast Koncrpykimst (Wie
man sol machen einen blamenser. Man sol nemen zigenin milich und mache mandels ein halp
phunt). Penentsl OTIMYAIOTCS TTAPAJIIEIM3MOM U MHOIOCOIO3UEM - MHOXKECTBOM IIOBTOPEHUIt
cooza und (und wirtzez genue wol. und mengez mit eyern. und schiuzez in eynen ofen), a
TaKKe MOKHO OTMETUTD “WICHEHHE [IPe/IozKenuii - napuesuisiuio (Finen virdunc ryses sol man
stozzen zu mele. und tu daz in die milich kalt).

Taxum 06pazoM, perenTs u3 cpeiHeBeKoBoil Kuuru Kin Buch von guter spise IpecTaB/IAOT
HHTEpeC He TOJLKO ¢ KYJIMHAPHOI, HO U C JIMHIBUCTUYECKON TOUKU 3PEHMUS.
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