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Наночастицы получили широкое применение в биохимических исследованиях, носите-
лей генов/лекарственных веществ, терапевтических агентов, агентов для контрастирова-
ния, стимуляторов роста, удобрений, антибактериальных агентов [1-3]. В биологических
жидкостях наночастицы могут связываться с белками с образованием биомолекулярного
слоя, так же называемого белковой «короной» [4]. Белки на поверхности наночастиц мо-
гут служить лигандами, которые специфически связываются с определенными клетками,
тканями или молекулами. Кроме свойств самих наночастиц и белков на их взаимодей-
ствия могут оказывать влияние факторы окружающей среды. К таким можно отнести
pH, температуру, ионную силу раствора, концентрацию реагентов в растворе [5]. Мало-
изученным остается вопрос влияния таких условий на процесс взаимодействия наночастиц
с белками. В работе исследуется влияние температуры и pH среды на взаимодействие мо-
дельных глобулярных белков с неорганическими наночастицами. Определены некоторые
закономерности взаимодействия неорганических наночастиц с модельными глобулярны-
ми белками в различных условиях кислотности среды и температуры. Полученные нами
результаты могут быть в дальнейшем использованы для планирования использования на-
ночастиц в биомедицине и сельском хозяйстве.
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